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BURGER FACTORY

Foiinaugurado em setembro, r
LX Factory, mas ja & um éxito,a
julgar pela enchente ao almogc
O compasso de espera serve pi
olhar em redor: teto coberto
de chapéus-de-chuva e cabide!
antigos, balcao forrado com
portas de madeira, moveis vint
assentos com bordados e tecic
de padrdes varios.
Oambiente convidaaficare éi
que diferenciaestadetantas ol
hamburguerias. Quem odizéa
brasileira Carolina Henke que g
com Pedro e Miguel Mouzinho
Burguer Factory. Os nomes do
hambtirgueres sao, no minimo
originais: entre um estalo, bejjc
ou querido, hatambém umapz
ouumempurrdo queaclientel
pede num tom mais baixo. Den
do péo pita dealfarroba, bolo

do caco ou pdo normal, chegar
amesa160 gramas de carnede
vaca, frango, peru, seitan ouso
servidos numatdbua de madei
com batatas fritas caseiras,

temperadas com sal e orégdos
Factory, R. Rodrigues Faria, 103 List
96 70 g Ter-qua 12h-16h, 19h-2
qui-sab 12zh-16h, 1gh-2h, dom 1zh-:

BOLO DO CACO — HAMBURGUERIA GOL
Se,em Lisboa, as hamburgueri:
estdo por todo o lado, o mesme
nao podemos dizer em relacdo
linha de Cascais. Por isso, quan
surgiua oportunidade de ficar
o espago onde antes funcionav
Taberna 2780, em Oeiras, Claut
Saraiva ndo hesitou. Na Bolo dc
Caco-Hamburgueria Gourme
queinaugurou noinicio de
setembro, o tipico pdo madeirt
éoingrediente comumaos 12
hamblirgueres, nove de carne,
um de salmdo, um vegetariano
(legumes e quinoa) e um tartar
MNa cozinha, trabalha o chefe
Hugo Cortez (com experiéncia
Eleven e no Farol Design Hotel
que elege o hamblrguer comc
das suas criagdes com sabores
mundo: Fellini (com pomodaort
parmegiano €7,50), Foie Burgu
(com fois gras €10) ou o Thai



R

(com couve pak choi, rebentos

de sojae molho yakisoba €7,50).
Mas também os ha com toque
portugués, como o Burgalheira,
que mistura carne com alheira (€8),
ouo.PTBurguer,quejdganhoua
preferéncia dos clientes, frito em
azeite e alho (€8,50). Acompor o
prato, cada hambtirguer tem direito
abatata cortadaaos palitos, as
rodelas ouachips de batata-doce.
Av, Carlos Silva, 9C, Oeiras T. 21441 0579
Ter-qui, dom 12h30-15h30, 19h30-23h,
sex-sab 12h3o-15h30,19h30-24h

FARM

Aberto ha cercade5dias nocentro
comercial Atrium Saldanha,é o
primeiro espaco da marca com

o conceito de hambtirgueres e
pregos grelhados. Nalista, existem
sete hambiirgueres no pao, brioche
ou bolodo caco (+£0,45), e outros
tantos no prato. Destacam-se o
Serrada Estrelaem bolo do caco
(comuma boa quantidade de
queijoderretido, agrido e cebola
salteada) e os deliciosos mini-
hamblirgueres - invulgares neste
tipo de restaurantes -, naversao
classica, mas disponiveis também
com queijo e bacon (e se pensa

WARCOS BORGA

que podem ser pequenos demais,
desengane-se, 0s mini ndo deixam
ninguém com fome), O prato fica
completo com aescolha de dois
acompanhamentos: batatas fritas
frescas, arroz de jasmim ou salada
dealfaces comriiculae tomate
cherry. Comovo estrelado acresce
mais €0,60. Os menus (com bebida)
custam entre €4,75e €7,30. Pc.
Duque de Saldanha, CC Atrium Saldanha,

= Lj 1112, Lishoa. Seg-dom gh-23h

" CONFEITRIA LX

Eum local inesperado parase
comer um hambdrguer - oforte
sdo as mais de 20 variedades
depdo e outrastantas de

biscoitos, bolachas e bolos, todos
confecionadosnacasaecoma
fabricaavista— masaverdade é
quevalea penaprovar o queaquise

faz. Ndo tem nome pomposo mas
tem uma dimens&o generosae um
precoacessivel (€5,30). Servido
com o pdo caseiro dividido em trés
partes, ao hamburguer100% carne
devacajuntam-sea misturade
legumes mediterranicos salteados,
otomate,aalface e o molhode
queijo creme. Chega ao prato
acompanhado com batata frita
caseira em finas rodelas, Depois,
ésé escolher osftio ideal parao
degustar, entre o interior,com
zonade mesas e zona lounge (mais
resguardada), e o exterior, numa
das mesas da esplanada, em plena
Avenida de Roma. Av. de Roma, 468,
Lisboa, T. 21 723 7070. Seg-sab 8h-20h

HAMBURGUERIA DO BAIRRO

Quando, hd umano, os irmdos
Branco, Jodo e Diogo, abrirama
primeiraHamburgueria do Bairro,
numaantiga loja de um negdcio
familiar, estavam longe de prever
quealcancariam rapidamente

o0 sucesso. Seguiram-se duas
novas localizagdes, em Sdo Bento
e Restelo (com uma apetecivel
esplanada), e nesta sexta-feira,
27,0 Bairro Azul recebe o quarto
restaurante, com um bar de gins.
As160 gramas de carne devaca
sdo acompanhadas por batatas

fritas caseiras salpicadas desale
orégdos; 0s quatro hambuirgueres
vegetarianos levam cogumelos,
falafel, seitan e tofu fumado. Em
outubro, chegard o hambtirguer
campestre em bolo do caco. Até

ao fimdo ano, afamiliaestende-se
a Alvalade ea Almada. Mais tarde,
se continuaracorrer bem,serda
vez de Porto, Coimbra, Aveiro e
Braga. 7w Monte do Carmo, 19, Lisboa
T. 21342 2043. Seg-dom 12h-24h. R.

dos Industriais, g, Lisboa T. 21396 0405,
Seg-qui, dom 12h-24h, sex-sdb 12h-1h.R.
Duarte Pacheco Pereira, 7 A, Lisboa T. 21
3010610. Seg-dom 12h-24h. R. Ramalho
Ortigdo, 47 A, Lisboa. Seg-dom 12h-24h

CAIS DA PEDRA

Em frente da estacdo de comboios
de Santa Apoldnia,em Lisboa,
onovo restaurante do chefe
Henrique Sa Pessoa tem ambientes
diferentes, um bar com cartade
cocktails,umasala principal adar
paraacozinhaenvidragadae uma
esplanadacomvistaparao Tejoe
aMargem Sul. As 11 variedades de
hambuirgueres sdo confecionadas

| com carne de novilho (parte do

segredo passa por juntar vdrias
pecas desta carne), picada todos

os dias, temperada com flor de sal

e colocada numa das duas chapas.
Aos hamburgueres juntam-se trés
variedades de saladas caesareum
bife a portuguesa,acompanhado de
batatas fritas as rodelas. Tudo com
assinaturado chefe. Av. Infante D.
Henrique, Cais da Pedra, Armazém B, L,
o, Lisboa T. 218871651, Seg-qua12h-24h,
qui-sex e véspera feriados 12h-2h, sab
1oh-zh, dom e feriados 10h-24h

—

SOFIA CAETAND
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HONORATO HAMBORGUERES ARTESANAIS
O brasileiro Marcio Honorato é
oresponsavel por estareceita

de sucesso. Mas os verdadeiros
«culpados» sdo o X-burguer,

o X-bacon, 0 X-egg, o X-tudo,0
gorgonzola, o Falcdo, o picanha,
otroika, e, sobretudo, o Capitao
Fausto. As versdes «mini»
permitem provar vdrios sabores na
mesma refeicdo. No restaurante
de Santa Martarelne-se a comida
damodacom abebidamaisindo
momento: o gin (selecdo de Dave
Palethorpe, do Cinco Lounge).
Mais trendy é dificil. r. da Palmeira,
32A, Lisboa T. 21346 0248. Dom-qui
12h-23h30, sex-sab, véspera feriados
12h-24h. R. de Santa Marta, 35, Lisboa T.
21315 0425, 93 879 5298 Dom-qui12h-
24h, sex-sab, véspera feriados 12h-zh

MERCEARIA CRIATIVA

Aoterceiro aniversdrio,a Mercearia
Criativa continuaasurpreender
com os produtos nacionais que
vende. Melhor ainda: com o que
faz com esses mesmos produtos.
O hambirguer em bolo lévedo

dos Agores (€7) € umadessas
surpresas, com carne de vaca
temperadacom um pouco de

sal, pimenta e manteiga de alho,
coberto de agrido bioldgico, e
servido com batatas fritas do
Oeste, numa combinagdo simples,
saborosa e delicada. Todos os seus
ingredientes, a excegdo dacarne,
podem ser adquiridos na loja. Av.
Guerra Junqueiro, 4A, Lisboa, T. 21848
5198. Seg-quaiih-zoh, qui-sab 10h-22h

MARCOS BORGA.
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LATERAL BISTRO

Neste agraddvel restaurante das
Avenidas Novas, fazem parte

do menu trés hamblrgueres
(pregos entre €6,40 e £6,90) de
fazer crescerdguanaboca. Sdo
todos de carne de novilho (170
gr) eservidos em pao brioche ou,
se preferir, na focaccia caseira.
Depois, sdo-lhes acrescentados
mozzarella, tomate ealface. Dificil
serd escolherentre os cogumelos
frescos,acebolacaramelizadae o
bacon...e provavelmente amelhor

0pgdo sera mesmo juntar todos. Av.

Barbosa du Bocage, 107 A, Lisboa, T. 21
7941148, Seg-sex 12h-15h30, 19h-23h,
sabigh-23h

U-TRY FOODS AND DRINKS

Situado dentro do complexo do
Estddio Universitario de Lisboa,
junto do Centro de Medicina
Desportiva, o U-Try tem uma
clientela maioritariamente
estudantil queali vaia procura dos
hambtirgueres, os reis da ementa,
edisponiveis em cinco variagdes,

todas elas servidas com batatafrita
caseira, cortada em palitos. O Bei
cone € o mais pedido (carne de
vaca, queijo Edam, alface e tomate,
cebola, cogumelos e bacon), mas
hd uma outro que se destaca:

o Codepeixe, cujo ingrediente

principal é o bacalhau (desfiadoea _

sentir-se a cebola picada), ao qual

se juntaalface, tomate e maionese

dealhoe,aparte,salsa. Dalista
constam também o Beisique, o

MARCOS BORGA.
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Macherume e Pinquexiquene,
este (ltimo umaversdo de frango
com queijo Camembert e doce de
framboesa. Os menus (incluem
bebida e café) custam entre €6,75
e €7,75.5e, mesmo assim, ndo ficar
convencido, pode sempre optar
pelo hambtirguer do més. Estddio
Universitdrio de Lisboa, Av. Prof. Egas
Moniz, Lisboa, T, 21 7970282, Seg-dom
1oh-2oh

OFICINA DO DUQUE

No restaurante do chefe Rui Rebelo,
ao cimo da Calgada do Duque, as
mesas estdo postas paraserviro
menu datarde, entreas16 eas 20
horas, La dentro ou na esplanada
instalada nas escadinhas que ligam
o Bairro Alto a baixa lisboeta, ha
propostas simples mas apetitosas
como o hambirguer de boi bravo
que se apresentaemtrés versges;
maionesea espanhola (cebolaroxa,
salsa, vinagre e pimentdo doce,
a€3,75), ovo e molho Macieira
(tomate assado emolho de carne,
a €4,10), toucinho e agrido (€4,10).

12 BISTRO & TERRACE BY ELEVEN

O dltimoandar do restaurante
Eleven,ao cimo do Parque
Eduardo VII, transformou-se,
nesta primavera,emterraco esala
dejantar. No 12, assim se chama,
oambiente é maisinformal e
aementa,comaassinaturade

achurrasco. R Marqués da Fronteir:
Jardim Amdlia Rodrigues T. 21386 2211
Qua-sab 2oh-23h

ERIC KAYSER

A cadeia de padarias francesa
renovou a carta da loja do Chiadc
em junho, et voild, elegeu os
hamburgueres como prato
principal. As op¢des sdo muitas:
do cldssico (com alface, tomate
e cebola confitada) aos de queijo

adicionados sdo pensados como
acompanhamento. Ainda assim,
pode sempre pediruma dose de
batata frita da Oficina, por €1,50

Joaquim Koerper que dividea
responsabilidade com os diversos

g

adose.Cg. chefes do Eleven, € menos

do Duque, «luxuosax», mas igualmente criativa,
43A Lisboa T, Exemplo disso € o hambtirguer de
01722 9466. ribs glaceados de carne de porco
Seg-sdb16ht preto, cebolaroxae courgette

24h (cozinha grelhada,acompanhado de batata
encerraas fritacom flor de sal e molho

23h) barbecueacondizer com osabor




(cheddar, camembert, mozarela,
comté, ilha, bleu), com bacon,

ou naversio frango e salmao.
Acompanha batata frita caseira
ousalada e, quanto ao pdo, pode
escolher entre o tradicional, de
curcuma ou tomate. Precos entre
€4,50e €9,90.R.doCarmo, 7o T.21
1974024 Seg-qui 1zh-15h30, sex-dom e
feriados 12h-20h

HAMBURGUERIA GOURMET CAFE DO RID

O queijo daSerraderretido euma
redugdo de vinho tinto fizeram do
Pastor o hambuirguer predileto dos
clientes deste restaurante daRuada
Alfandega, em Lisboa. Sdo cercade
30 referéncias, amaioriaabase de
carne de vaca bioldgica, de origem
alentejana, incluindo seis opgdes
vegetarianas (feijdo, cogumelos,
guacamole, tomate e cebola ou
lentilha e bulgur, por exemplo). As
novidades incluem feijées mégicos
(chili, tomate, cebola frita, tortilla
de milho) e o regresso do wasabi

-

(maionese de wasabi, molho
teriyaki, alga wakame, tomate,
cebola, sementes de sésamo

preto) etambém do fartabrutos
(duplo com queijo, presunto,
bacon, fiambre, cogumelos, pepino,
tomate, cebola frita, molho do
chefe «avontade», ovo acavalo).
Umaaventura com muito sabor

e boa-disposicdo comacarioca
Andréa Zamorano no comando. .
daAlfindega, 114, Lisboa T. 21886 8os0.
Seg-sab 12h-15h, 19h30-23h, sex-sdb
atéag4h
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BEEF BURGUER BAR

No teto, o céuazul-escuro continua
estrelado. Pendurados sobre

o balcio, trés presuntos, uma
bicicleta, sete marionetas, entre
muitas outras traquitanas que
enchemacasadealma. Emabril, 0
emblemdtico restaurante espanhol
El Gordo, no Bairro Alto, substituiu
as tapas por hamburgueres

- todos com 100 gramas, alface

e tomate, e pregos entre €6,50

e €9,50. Com nomes alusivos as
pecas decorativas desta casacom
mais de 30 anos de vida, pode
escolher-se o toureiro (queijo
gorgonzola, pimento de piquilho,
jamon serrano e ovo de codorniz),

BISTRO 100 MANEIRAS

Alcantara, 0 hambdirguer faz parte
da lista de petiscos que se servem
entre as 16 horas e a meia-noite, de
segundaaquinta-feira,eaté auma
damanhd, a sexta e sabado. Feito de
carne de vacaalentejana e servido
em pao de Mafra (os €6 incluem
também a batata frita caseira), os
ingredientes extra ficam aescolha
do cliente: queijo, bacon, ovos ou
cebolagrelhada (€o,50 cada). Hostel
The Independente R. de S3o Pedro de
Alcdntara, 81 7213461381

JO5E CARLDS CARVALMOD

reldgio de cuco (simples), cavalo
de pau (cebolafrita,molhoa
portuguesa e ovoacavalo), aviao
(picanha), Robin dos Bosques
(cebola caramelizada e foie gras),
Bucha e Estica (cebolaroxa, queijo
camembert, bacon tostado),
Popeye (vegetariano), Correios de
Portugal (queijo de cabrapanado e
doce de tomate), triciclo (cordeiro)
e bailarina Sylwia (pepino, milho e
queijo gouda). R. de S. Boaventura,
16/18, Lisboa T. 21 342 4266. Qua-seg
17h-2h

THE DECADENTE

No bar do Hostel The
Independente, em frente do
miradouro de Sdo Pedro de

ADTUANA MORAS

amerc
NOSIIUM

Agéncia Matrimonial

Hé& 10 anos a encontrar o Amor.

il

211 45 45 45

www.amorenostrum.com

Lisboa . Porto . Braga . Coimbra . Leiria . Settbal . Faro . Vila Real
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CANTINHO DO AVILLEZ

O restaurante do chefe José Avillez,
umaversdo do vizinho Belcanto
(com uma estrela Michelin), mas
descontraido e informal, quer no
ambiente, quer na cozinha, tem

um pequeno bar com balcdo,

uma mesa«comunitaria» com

12 lugares e umasala retangular
com decoragdo discreta. Na carta,
maioritariamente dedicada aos
petiscos, destaca-se o hambuirguer
de Barrosa DOP com cebola
caramelizada e foie gras (€17,15). R.
dos Duques de Braganga, 7, Lisboa T. 21
1992360, Ter-sab12h30-15h, 19h30-24h,
dom-seg 19h30-24h

HAMBURGUERIA DA PARADA

O quiosque do Jardim da Parada,
em Campo de Ourique, teve honras
de destaque noartigo da edi¢io
online do americano New York
Times sobre o bairro lisboeta.

E porqué? Precisamente pelos

hambdrgueres: simples, com queijo,
acasa, requeijao e pesto, bacon
agridoce ou queijo da llha, todos
em pao redondo; vegetariano e
borrego embrulhado num wrap.

Os precosvariamentre €390 e
€5,90, mas, por mais dois euros,
omenuinclui batatas fritas e

bebida (imperial, refrigerante ou
limonada). O pedido é feito ao
balcdo e depois entregue na mesa.
Jardim Tedfilo Braga (Jardim da Parada),
Lisboa T. 92587 2736. Seg-dom gh3o-2h

{ 14 sete26 DE SETEMBRO DE 2013 |

HAPPY DAYS DINER & BAR

JORGE PADEIRC agincia el

Um certo charme cinematogréfico
pairaem redor do balcdo de
madeiramacicaque serpenteia
norestaurante com 47 anos de
existéncia. Ideal para refei¢des
rapidas, solitarias ou forade horas,
o hamblrguer em brioche, simples
oucom queijo, € um cldssico

do Galeto,a par dos inimeros
«combinados». Até na cartados
pequenos-almogos existe um
«hamburgués em brioche com

JOSE CARIA

maionese, pickles e café com

. leitex. Areceita é simples:a carne

de vaca davazia é temperada

com sal e pimenta, antes de ser
grelhada; numa frigideira aloura-se
acebola; torra-se o pdo e barra-se
com manteiga; por fim, antes de
levara mesa, ou melhor, ao balcdo,
junta-se-lhe rodelas de tomate. Av
da Repuiblica, 14, Lisboa T 21356 0260.
Seg-dom 7h-3h30

A PRETA .
Uma praca, dez quiosques e
esplanadas e umaimensiddo de
sabores do mundo para degustar

- é assim o Mercado de Fusdo, no
renovado Martim Moniz. Na Preta,
além do exotismo dos pratos

de origem africana, como os
estaladigos e crocantes carapaus
em escabeche e chutney de

manga ou as pataniscas de polvo
commolho chili doce, também
secomem tréssuculentos
hamblirgueres: Martim Moniz
(mozzarella fresca, cebola
caramelizada, cogumelos, tomate
chucha, pimentos assados e alface,
€5,50), Purple (queijo gorgonzola,
bacon caramelizado, cebola roxa,
alface roxa, €5,40), e Simple One
(mozzarella, alface, tomate, €5,50).
Todosacompanhados por batatas
fritas caseiras temperadas com
sementes de papoila e de sésamo
eorégdos, Um prato deveras
universal. Mercacdo de Fusdo, Pg.
Martim Moniz, Lisboa. Dom-qui1th-2zh,
sex-sdb 11h-24h

ERVA

No quiosque verde do Mercado
de Fusdo, no Martim Moniz, Carl;
€ Sandra Contige servem sumos
naturais de frutas e legumes,

L e i

B st
comida vegetariana e vegan com
alguns pratos macrobidticos,
incluindo o vegaburguer com
salada de magd (€5). Nofinal, o
cheirinhoinebriante dos crepes
deixaapraca mais doce, Mercadc
Fusdo, Pg. Martim Moniz, Lisboa. Don
quinh-2zh, sex-sab 11h-24h

THE FIFTIES AMERICAN DINER

E osftio certo para comer
hamblirgueres como se estivesst
naAmérica, embora, narealidade
estejano Parque das Nacdes, em
Lisboa. Entre jukeboxes, posters
de Elvis e uma Marilyn Monroe
em tamanho real, saboreiam-se
hamblirgueres como o King-
Kong Double Bacon Cheese,
dois hambiirgueres juntos com

£ bacon crocante e queijo Cheddar




derretido (€12,50). Para quem tiver
apetite voraz, existe o OneKilo
Challenge (€21), que, se for comido
em menos de 45 minutos, da direito
abrownie e comemoragao especiall
Aceita o desafio? Av. 0. Jodo ll,
Ltarzoz LA, Lisboa, T. 21309 727 919.
Seg-quinh-22h3o, sex-sab 11h-23h30,
dom 12h-16h

THE GREAT AMERICAN DISASTER

E um dos classicos dos
hambtirgueres, em Lisboa, e
continua afazeras delicias de quem
l& vai. Os mais pedidos sdo sempre
o Grason (queijo e bacon)eo
Cadillac (natas e cogumelos), que
vém com batatas e salada (€7). P¢.
Marqués de Pombal, 1, Lisboa, T. 21316
1266, Seg-dom 12h-24h

* Com Joana Oliveira

JOSE CARLOS CARVALHD

A Confraria 2 ias Janelas Verdes, 32, Lis-
boa. T.21396 2435. Qua-dom 1zh-15h30,
19h3o-22h30

American Music Ilmper R. Alexandre Her-
culano, 6 4, Lisboa. T, 21314 2456. Largo
Machado de Assis, 1, Lisboa.

T. 21804 1648. Seg-sab12h-2h

Bar do Guincho £strada do Abano,
Malveira da Serra, Praia do Guincho,
Alcabideche. T. 91 850 0043 Seg-dom
gh-2h (até 30 set); Seg-qui e dom 12h-
oh, sex-sab12h-zh

Bar dos Gémeos ~raia de Carcavelos

T, 21457 9274, Set, ter-sex 1zh-24h, sdb
1h-1h, dom e feriados 1nh-2oh; out-abr,
qua-sex 12h-24h, sdb-dom e feriados
11h-1h

Bar Medeia cdificio Monumental Lisboa.
T.21314 3306.

Cafe Lisboa 7eatro Nacional de S, Carlos,
Lg.deS. Carlos, 23, Lisboa T. 21191 4458.
Can the Can Terreiro do Paco, 8z2B3T. 21
8851392/91 400 7100. Seg-dom gh-24h
Camalentejana r /a Beneficéncia, 229 D
Lisboa T 21823 7126/92 610 4366, Seg
12h3oh-15h, ter-sab 12h30-15h, 20h-23h
Entre Nos 7. Mario Cesariny, 74, Lisboa.

T 21797 9999. Seg-qua e sab 10h-20h,
qui-sex e dom1oh-20h :
Garden m Av. Eng.° Duarte Pacheco,
Lishoa T. 21383 2185, Seg-dom 12h-23h
Guitty by Olivier = 5arata Salgueiro, 284,
Lisboa, T. 21191 3590. Seg-sex 1zh-15h30,
19h30-24h, sdb-dom 12h30-24h

hd Htllifl‘gﬂ' Gourmet 7. dia Trindade, 13,
Lisboa T. 21380 3110; Av. do Indico, Ed.
Mythos, Pq. das Nagdes, Lisboa

T.21380 3110,

Hard Rock Café 4v. cia Liberdadie, 2, Lisboa.
T.21324 5280, Seg-dom 11h3o-1h3o
Harlem Lg dos Stephens, &-9, Lisboa
T. 21346 70597. Seg-sab 18h-2h

Jesus £ Gods i de 530 José, 23, Lishoa.

T 21154 5812 Ter-sab1zh-15sh e 1gh-24h
0 Tatho - Parte e que R.Carlos Testa, 1,
Lisboa, T. 213154105

Pizzaria Lishoa . dos Duques de Bragan-
¢a, 5 H, Lisboa T. 21155 4945, 12h30-15h,
19h30-24h, sab 12h30-16h30, 19h30-
24h, dom 12h3o-22h

Velocité Café Av. Duque ddvila, 120 4,
Lisboa. T. 21354 5252. Seg-quaoh-20h,

04

qui-dom 1oh-2zh
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*Preco limitado aos lugares existentes.

Info& '\ 808 208 208
Vendas / cp.at
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